Offnungszeiten:
Freitag Samstag Sonntag
13.00 - 18.00 Uhr

auch in diesem Haus:

Erienwohnung
am Harly



Zur Geschichte des Cafés

Sonntags Kaffeetrinken® im Hause Schmidt —

wer in den S0er Jahren in Weddingen oder Iimmenrode geboren
wurde, weill, wovon hier die Rede ist. Die Jugendgruppe traf sich
hier regelmalig.

Eine altbewahrte Tradition, die Margitta, Lilli und -Volker Schmidt,
nun noch offentlicher fortsetzen mochten.

Mach jahrelangem Plane Schmieden und etlichen Umbauarbeiten
entstand _Schmidis Café Garten”, eine kleine Cafébar mit 12
Platzen innen und bei schénem Wetter viel Raum zum Geniefien
und Verwveilen im Garten.

Selbstgebackene Kuchen aus der hauseigenen Backstube nach
alten und neuen Rezepten, dafu Kaffeespezialitaten oder eine
Brotzeit nach Sudtiroler Art zu einem Vieriele® Kalterer See, ste-
hen auf der Speisekarte. In ihr spiegelt sich auch-die grolie Ver-
bundenheit mit Stdtirol, die vor allem durch die vielen Jahre Mitar-
beit im Konfirmandenferienseminar gewachsen ist.

Vom Café aus gelangt man auf kirzestem Weg in den Harly - ein
schones Wanderziel. Der kleine Hohenzug zwischen Weddingen
und Vienenburg ist bekannt fir seine sichtbaren geologischen For-
mationen und vor allem fur seine vielfaltige Flora. Efliche seltene
Pflanzen sind hier zu finden. Viele Friahbliher, Orchideen und Li-
liengewachse erfreuen den Wanderer mit ihrer Blitenpracht. Der
Harlyturm ist ein beliebtes Ziel auf einer Rundwanderung, er hat
Sonntags gedfinet. Bei klarem Wetter belohnt ein grolartiger Aus-

blick auf das Panorama des Harzes und sein Vorand.
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Kalte Getra

'Stilles Wasser (Leitungswasser)

Mineralwasser, medium

Mineralwasser, classic
eine Flasche

Apfelsaft

Apfelschorle

Orangensaft

Rhabarbersaft

Traubensaft

Weizenbier, alkoholfrei

Radler

Bionade Hollunder

Cola 1,2,8

Bier

Prosecco

Rotwein Kalterer See 5

Weillwein chardonnay

ein Glas Wein

Spirituosen:

__ Birne ,,Hiittensause*

Cynar Artischocken Bitterlikor
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Als Grundlage fir die italie-
nischen Variationen aus der Espres-
somaschine verwenden wir Kaffee von
einer Rosterei aus Nord-ltalien.

Zur Geschichte von Bin caffé:
Der 24-Jahrige Natale Bianchin eroff-
nete am 31. August 1954 ein Café in
der Nahe der norditalienischen Stadt
Montebelluna, mit dem Anspruch, kei-
nerlei alkoholische Getranke auszu-
schenken. Die Anfange gestalteten
=T sich schwierig, da in dieser Zeit fast
'ausschlie&lich méannliche Gaste das Café besuchten. Also brauchte es
" etwas von besonderem Wert. Dieser gebuhrte laut Signor Bianchin dem
,Konig der Kolonialwaren®, wie man danmals sagte: dem Kaffee. Die
Aufmerksamkeit, welche dem Kaffee und seiner Darbietung geschenkt
wurde, zog mit der Zeit auch weibliche Gaste an.
Im Jahre 1962 heiratete Signor Bianchin und gemeinsam mit seiner Frau
Luisa bauten sie das Unternehmen weiter aus und vertrieben ihre Kaf-
feemischungen in Montebelluna und Umgebung. Zu diesem Zeitpunkt
entstand auch das Firmenlogo mit dem Namen, der sich aus den An-
fangsbuchstaben des Grlinders, Bianchin Natale, zusammensetzt.
. Im Laufe der Jahre hat sich das Unternehmen einen ausgezeichneten
Ruf erworben und steht flr ausgesuchte und nach eigenen Vorgaben
speziell gerdstete Kaffee-Spezialitaten. Die Kaffeebohnen dazu kommen

aus Brasilien und den Landern Zentralamerikas.
G aus dem ltalienischen: Paula Hofer

Unsere Backwaren werden in unserer Backstube auf hand-
werkliche Art hergestellt, teilweise mit frisch gemahlenem Bio-Getreide.
Weitere Zutaten kommen sowohl aus biologischer wie aus konventio-
neller Landwirtschaft. Unter anderem werden bei der Herstellung der
¥Backwaren auch Niisse, Mandeln und tierische Produkte vararbeitet.
b Sonstige syntetisch hergestellte Zusatzstoffe kommen nicht zum Einsatz.
Zusatzliche Informationen zu Inhaltsstoffen finden sie auf der Rickseite
dieser Speisekarte.

Wir winschen guten Appetit!
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Warme Getranke:
Espresso 2,40
Lungo 2,40
Macchiato 2,40
Americano 2,60

grof 3,20
Cappuccino 3,30
grof 4,30

Latte Macchiato 3,90
Filterkaffee 2,20
grof3, (auch Milchkaffee) 3,20
Kaffee, koffeinfrei 2,20
grof 3,20
Affogato, Espresso mit Vanilleeis 3,80
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alle Kaffeegetrdnke auch koffeinfrei moglich
hei3e Schokolade 3,40
g
Ostfriesenmischung, Pott 2,70
Earl Grey, Pott 2,70
Darjeeling, Pott 2,70
Krautertee, Pott 2,70,
Pfefferminztee, Pott 2,70
Friichtetee, Pott 2,70
gruner Tee 2270
Rotbuschtee, natur, Pott 2,70
- Rotbuschtee, Vanille, Pott 2,70
alle Tees als Kdnnchen 4,80
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& " war auch im Urlaub der Antrieb, immer wieder schéne Cafés zu
besuchen. In unserer Lieblingsgegend, dem Ahrntal in Sidtirol,
wird traditionell Apfelstrudel gebacken. Der Teig ist anders als

in Osterreich ein Murbeteig.

- Teig und Fullung variieren
von Café zu Café. Unser
Lieblingsstrudel wird von
Erika Hofer auf dem Plat-
terhof gebacken. Sie war
so nett und hat uns Einblick
in ihre Backkunst gegeben.
Nun versuchen wir, dem
Original nahe zu kommen.
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Speisen:

Apfelstrudel 1 Stilck 753,60
- mit einer Kugel Vanilleeis 1 Stick . 4,90
- mit Sahne IStick + 4,50 €
- mit Eis und Sahne i §tﬁ¢k 580 €
Kuchen, versch. - . O
(Kése, Mohn, Apfelzimto.d:) /1 Stiick: 8.9 €
Torten 1., + ¥ o - stick " 3,80 €
Flammendesjﬁerz .S 1 Stiick 2,400 €
Fis 13 © | Kugel 1,30 €
Sahne Portion 0,90 €
Brotteller:
Bauernbrot mit Harzer Mettwurst 2,34 6,90 €

Bauernbrot mit Kéase (Stilftser Joch 0. 4.) 1,2 6,90 £

Bauernbrot mit Wﬁfsfg_ und Kése 1234
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Auch fiir unsere Gaste, die von Allergien und Unvertraglichkeiten betroffen sind, méchten
wir jederzeit gute Gastgeber sein. Daher erhalten Sie samtliche Informationen zu den
in unseren Speisen und Getranken verwendeten Allergenen. Sprechen Sie uns einfach
an!

Vorsichtshalber weisen wir erganzend darauf hin, dass unsere Speisen und Getranke Spu-
ren von glutenhaltigem Getreide, Milch, Eiern und Schalenfriichten enthalten kdnnen.
Legende der deklarationspflichtigen Zusatzstoffe. Sie sind in der Speisekarte mit Fufdnoten bezeich-
net. 1 &
1) Farbstoff, 2) Konservierungsstoff, 3) Antioxidationsmittel, 4) Geschmacksverstarker, i
5) Schwefeldioxide/Sulfite, 6) StRstoffe, 7) Phosphate, 8) coffeinhaltig

Schmidts Café Garten Rotteweg 18
38690 Goslar - Weddingen
Speisekarte April 2022 05324 798085




